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07.00 TÜRK DİLİ (İnternet) TÜRK DİLİ (internet)
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GIDAGÜVENLİĞİ /3210
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GIDAGÜVENLİĞİ /3210

12.00

13.00 GIDA PAZARLAMA /3209 DUYUSAL ANALİZ / 3210

14.00 GIDA PAZARLAMA /3209 DUYUSAL ANALİZ / 3210

15.00 GIDA PAZARLAMA /3209
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* Her öğretim türü için ayrı form olacak.

* Ders isimleri koyu yazılacak.

* Öğretim üyelerinin isimleri adının baş harfi ve soyadı şeklinde olacak.

* Dersin yapılacağı sınıf yazılacak.

*Tek saatlik dışındaki derslerin bilgileri sütuna sığması için alt satırlara yayılabilir.

* Dersler saat başlarında başlayacak. Sabah en erken 08.00, akşam en geç 21.00 de bitecek. 00.EÖ.FR.08
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